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 A KISÉR megjelenését az 
újságban megjelenő 
hirdetők támogatják.

A lap ára 500 Ft

A Kisér nyomdai munkái
a TelePrint Nyomdában 
készültek.
Jászkisér, Fő út 4.
Telefon/Fax: (57) 550-170

A lapban közölt olvasói 
levelek nem szerkesztőségi 
vélemények, ezekért 
felelősséget nem vállalunk!

A következő számban 
megjelentetni kívánt 
írásaikat, cikkeiket minden 
hónap 15-ig szíveskedjenek 
eljuttatni
szerkesztőségünkbe!

A "Jászkisér Gyermekeiért" Alapítvány   ezúton tisztelettel megköszöni 
mindazon magánszemélyek támogatását, akik személyi 
jövedelemadójuk 1 százalékát felajánlották civil szervezetünknek, 
támogatva ezzel a településen végzett munkánkat. Önzetlenségüknek 
hála 500.800 Ft érkezett alapítványunk számlájára.

Cseh Gáborné



Kedves jászkiséri lakosok!
 Hamarosan kezdődik az adventi időszak! 
A tavalyi évben először meghirdettük az 
Adventi Ablak Kalendárium játékunkat. Sokan 
várták esténként a fejtörőt és indultak útnak az 
ablak felderítésére.
Ezért idén is várjuk azoknak a családoknak, 
intézményeknek a jelentkezését, akik vállalják, 
hogy november 30. és december 23. között egy 
kiválasztott napon, egy-egy utcára néző 
ablakukat ünnepi díszbe öltöztetik és kiteszik a 
vállalt adventi napjuk sorszámát, melyet a 
játékunkban résztvevők meg tudnak tekinteni. 
Az ablakdíszítőnek vállalnia kell, hogy a 
számára kijelölt napon, valamint december 23-
án 17.00 óra és 20.00 óra között világít az 
ünnepi díszbe öltöztetett ablaka, a jól látható 
számmal. A részvevő gyerekeknek, családoknak 
ezeket az ablakokat kell megkeresni egy találós 
kérdés, versike vagy feladvány alapján, 
lefotózni és elküldeni privát üzenetben az 
Adventi Ablakok Jászkiséren oldalnak. 
Összesen 24 ablakot kell megtalálni a 
résztvevőknek a játék folyamán.
Kérjük, aki saját versikével, találós kérdéssel 
készül számunkra jelezni szíveskedjen! 
A versike, találós kérdés, minden nap 16:00 óra 
előtt lesz feltöltve az Adventi Ablakok 
Jászkiséren oldalra. 
Azok a résztvevők, akik az összes ablakot 
megtalálják és 2023. december 24. 12:00 óráig 
beküldik vesznek részt a nyereményjátékban, 
ahol egy ajándékcsomag kerül kisorsolásra. 
A nyertest az ünnepek után 2023. december 27-
én sorsoljuk ki és értesítjük. 
Az ablak dekorálásban részt vevők kis 
ajándékban részesülnek.
 Akik szívesen részt vennének az Adventi 
ünnepi játékunkban az ablakuk dekorálásával 
jelentkezzenek a 06 70 399 5994-es 
telefonszámon, Facebook üzenetben az Adventi 
Ablakok Jászkiséren oldalnak címezve vagy e-
mailben az info@jaszkiser.hu címen legkésőbb 
2023. november 24. (péntek) 13.00 óráig. 
Idén is játszunk együtt, és várjuk együtt a 
Karácsonyt !
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Idősek Karácsonya
Jászkisér Város Önkormányzata

és az
Alapszolgáltatási Központ

Nagyon Sok Szeretettel hívja és várja Jászkisér 
időseit a december 07.-én 11 órakor kezdődő 

rendezvényre a Művelődés Házában
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Közreműködik: 
Sodrás Népzenei Kisegyüttes (Szolnok)

Csete Balázs Általános Iskola 

Kedves jászkiséri Kicsik és Nagyok! 

Szeretettel hívunk és várunk Mindenkit az 
idei évben is, hogy felépítsük közösen a 

„MÉZESKALÁCS VÁROSUNKAT.”

Fődíj:
az alkotás öröme, a közös munka és a sok 

csillogó szempár. 

A város összeépítésére idén a jászkiséri 
Művelődés Háza biztosít helyszínt az 
Adventi rendezvénysorozaton belül, 

december 10-től (vasárnap) december 17-ig 
(vasárnap). 

A város bontásra kerülése előtt az 
építményeket jótékonysági célból licitre 

bocsájtjuk. 

Mindenki alkotását szeretettel várjuk a 
Kicsiktől a Nagyokig!
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Jászsági Tájházak találkozója Jászkiséren

Nagy örömmel számolunk be róla, hogy 
Jászkisér adhatott otthont 2023. november 
10-én a Magyarországi Tájházak Szövetsége 
- Jászsági Tájházak Találkozójának. 

A délelőtt folyamán a Művelődés Házában 
tartott workshopon olyan neves 
szakemberektől hallhattunk előadást, mint 
Dr. Bereczki Ibolya, a Magyarországi 
Tájházak Szövetségének elnöke, Dr. Gecse 
Annabella a Damjanich János Múzeum 
néprajzi osztályának vezetője, Bajnóczy - 
Kovács Edina, a Tájházszövetség Közép-
magyarországi Régiójának elnökségi tagja. 
Múzeumpedagógiai Jó gyakorlatot mutatott 
be Molnár Melinda etnográfus, a Csete 
Balázs Általános Iskola pedagógusa és 
Lukácsné Boros Anikó, a Chiovini Ferenc 
Általános Iskola és Alapfokú Művészeti 
Iskola mesterpedagógusa. Földi Ferenc, a 
Csete Balázs Általános Iskola igazgatója 90. 
születésnapja alkalmából méltatta Győri 
Jánosné Jucika nénit. Lukácsi György 
polgármester Úr a Rákóczi szobor avatásának 
20. évfordulója alkalmából tartott 
megemlékező beszédet. 

A szobor koszorúzását és a közös ebédet 
követően (amit ezúton is köszönünk Stoszek 
Istvánné Erzsikének és a Napközi konyha 
dolgozóinak) a Csete Balázs Helytörténeti 
Gyűjteményben folytatódott a rendezvény a 
Helyi Értéktárba vett értékeket bemutató 
táblák avatásával, Szüle Katalin jóvoltából 
tárlatvezetéssel, és a kemencében sült 
finomságok közös fogyasztásával, kellemes 
beszélgetéssel. Nagyon tartalmas s egyúttal 
felemelő napon vagyunk túl. Nagy-nagy 
köszönet Mindenkinek, aki bármilyen 
formában hozzájárult a rendezvény 
sikeréhez. Külön köszönet a rákóczifalvai 
Kuruc Hagyományőrző Egyesület tagjainak 
és a Búzavirág Népdalkörnek.

Cseh Gáborné
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A JÁSZKISÉRI BETYÁR EGY HISTÓRIÁJA

Múzeumok Őszi Fesztiválja Jászkiséren
A DIÓ ÉS AZ EMBER

Településünkön, Jászkiséren a Csete Balázs 
Helytörténeti Gyűjtemény és a Csete Balázs 
Általános Iskola együttműködésében kerültek 
szervezésre, megrendezésre Múzeumok Őszi 
Fesztiválja 2023. évi programjai. 

A nyitó rendezvény az iskola közösségi 
aulájában 2023. október 2-án, hétfőn került 
megrendezésre. A csaknem 60 résztvevő a 
szemléletes, kivetítéssel egybekapcsolt 
előadás által ismereteket szerzett a dióról, 
mint csonthéjas gyümölcsről, a diófáról, ennek 
gondozásáról, a dió- és diófa részeinek 
szervezetre gyakorolt jótékony hatásairól. Az 
ismeretek rendszerezésében a dióbél, mint 
táplálék is szerepelt. 

A közönség kezébe vehette a diótermés 
érésének különböző fázisait tükröző 
terméseket. Tapasztalatot szerezhettek a zöld 
dióburok csersav tartalmáról, a diótörő 
munkáról.  

A résztvevők megtanulták szétválogatni az 
összetörött diót. A dióbélből a településen, 
Jászkiséren is tradicionális grillázs készítés 
folyamatában is részt vehettek az érdeklődők. 
A félbetörött dióhéjak diócsónak készítésére 
válnak alkalmassá, melyet, mint dekoráció, 
mindenki elkészíthetett magának.
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VARÁZSLATOS DIÓNAPOK

A nyitó rendezvény után a dió-téma a Csete 
Balázs Helytörténeti Gyűjteményben került 
mélyebb kifejtésre, amely program az 
élménypedagógiai megvalósítást célozta meg. 
A három napon keresztül tartó 
rendezvénysorozatnak megközelítőleg 280 
résztvevője volt. A programok része volt a 
szemléletes, kivetítéssel egybekapcsolt 
előadás, melyben a dióról és diófáról 
szerezhető ismeretek mellett a dió-ihlette 
dalok, versek, mesék is szerepet kaptak. 

Mindenki, -bárki- részt vehetett a 
csoportokban szervezett foglalkozásokon:

diótörés, dióválogatás
diódarálás, grillázskészítés- és kóstolás
dióbél baba készítése
ügyességi játékok a dióval
Október 14-én, szombaton, a tájház dióélmény 
szolgáltatásai kiegészültek a Csete Balázs 
Helytörténeti Szakkör által gyakorolt 
jászkiséri játékkészítő programjával is: 
Jászkiséri gyerekek régi játékai. 
A három napon át tartó programsorozat 
eredményessége:
ismeretszerzési lehetőséggel és egyéni 
készségfejlesztéssel sokrétű hasznos időtöltés 
több oldalú hatás az érszékszervekre
generációk közötti kapcsolatépítés 
tanulás az elődöktől
közösségben végzett munka ügyességi játékok 
természetes anyaggal, a dióval
egyénileg készített dekoráció: dióbél baba. 

Tartalmas napokat tölthetett az iskola 
diáksága, és a jászkiséri felnőtt érdeklődők 
köre az egy évvel ezelőtt megszervezésre 
került alma-naphoz hasonlóan Jászkisér 
Tájházában, a Csete Balázs Helytörténeti 
Gyűjteményben.

A Csete Balázs Általános Iskola versenyt 
hirdetett a felső tagozatos osztályai között. A 
verseny tartalma: év végi jutalmat a legtöbb 
múzeumpedagógiai programon részt vett, és a 
tevékenységek alkalmával legtöbb pontot 
összegyűjtött osztály. 2023. október 14-én 
szombaton a legtöbb pontot a 8.C osztály 
gyűjtötte. Az összes résztvevő diáknak, 
felnőttnek lett egy dióbél babája!

Molnár Melinda
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Sorsfordító Pillanatok
Iskolánk tizenhat évvel ezelőtt Vitéz Csomor András kezdeményezésére indította el Sorsfordító Pillanatok 
elnevezésű versenyét, melynek célja, hogy emléket állítsunk az 1956-os forradalom és szabadságharc hőseinek. A 
kezdetben helyi történelmi csapatversenyként indult rendezvény az évek során szavaló- és rajzversennyel bővült, 
és egyre több versenyzőt köszönhettünk a jászsági települések általános iskolásai köréből. Büszkén mondhatjuk, 
hogy immár a Jászság legnagyobb helyi szervezésű tanulmányi versenyét bonyolítjuk le évről évre.
Idén a Jászladányi Móra Ferenc Általános Iskola, a Kunráth Sándor Általános Iskola és AMI (Jászszentandrás), a 
Jászboldogházi Mátyás Király Általános Iskola és AMI, a Lehel Vezér Gimnázium (Jászberény), a  Jászsági 
Általános Iskola IV. Béla Általános Iskolai Tagintézménye (Jászjákóhalma), a Jászapáti Általános Iskola és AMI, 
a Bercsényi Miklós Általános Iskola (Jászberény) valamint a helyi Csete Balázs Általános Iskola tanulói 
vetélkedtek a különböző kategóriákban.
A versenyek eredményei a következők: 

Történelmi csapatverseny

1) Kunráthos 56-osok /Jászszentandrás/
2) História /Jászboldogháza/
3) Az időutazók /Lehel Vezér Gimnázium, 

Jászberény/
Különdíj: Harcos ’56 /Jászszentandrás/

Szavalóverseny

4. évfolyam
1) Demeter Attila Viktor /Jászkisér/
2) Szijártó Petra /Jászboldogháza/
3) Horváth Bence /Jászkisér/
Különdíj: Tóth Renáta /Jászboldogháza/

5. évfolyam
1) Ézsiás Tímea /Jászboldogháza/
2) Duka László Martin /Jászkisér/
3) Szőnyi Gyula Dzsúlió /Jászkisér/
Különdíj: Menkó Nikolasz /Jászkisér/

6. évfolyam
1) Gajdos Márta /Jászboldogháza/
2) Rácz Tamás /Jászjákóhalma/
3) Sipos Réka /Jászkisér/

Különdíj:Kardos Kincső /Jászszentandrás/
Bokor Beáta /Jászkisér/
Balogh Dzsamilla /Jászkisér/

7. évfolyam
1) Gere Zoé /Jászboldogháza/
2) Endrődi Anna /Jászboldogháza/
3) Fodor Dávid/Jászkisér/
Különdíj: Bakó Laura /Jászladány/

8. évfolyam
1) Mészáros Panna Csenge /Jászkisér/
2) Tajti Nóra /Jászboldogháza/
3) Tóth Ákos Zsolt /Jászboldogháza/

Rajzverseny

4. évfolyam
1) Farkas Iván /Jászjákóhalma/
2) Stoszek Csaba /Jászkisér/
3) Emődi Karina /Jászkisér/
Különdíj: Nagy Elena /Jászkisér/

5. évfolyam
1) Borbás Lea /Jászjákóhalma/
2) Rózsa Lia Virág /Jászkisér/
3) Pető Mia /Jászjákóhalma/
Különdíj: Sárközi Róbert /Jászkisér/

6. évfolyam
1) Pataki Szidónia /Jászkisér/
2) Pap Gábor /Jászjákóhalma/
3) Jámbor Janka /Jászszentandrás/
Különdíj: Kiss Dóra Kamilla /Jászkisér/
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7. évfolyam
1) Matók Edina /Jászjákóhalma/
2) Juhász Richárd /Jászkisér/
3) Zagyi Hanna /Jászkisér/
Különdíj: Seres Amanda /Jászkisér/

8. évfolyam
1) Farkas Anita /Jászkisér/
2) Magyar Kata /Jászberény/
3) Tóth Balázs /Jászjákóhalma/
Különdíj: Yang Lilien /Jászapáti/

Gratulálunk minden versenyzőnek! 

Köszönjük a zsűritagok (dr. Cseh Réka, Ingesné Járvás Irén, Agócs Tiborné, Ádám Anikó és Szabó Mihályné) 
valamint a felkészítő nevelők munkáját. 

A verseny szervezői nevében: Kovácsné Pásztor Eszter

Érik a szőlő…
Óvodánkban több éves hagyomány már, hogy ősszel a Néphagyományőrző munkaközösség szüreti mulatságot 
rendez. A gyermekek ezen az élményekben gazdag délelőttön a „Kis-Ér” Kertbarátkör tagjainak segítségével 
megismerkedtek a szőlő must készítésének hagyományaival, folyamatával és az ehhez szükséges eszközöket is 
kipróbálhatták. A megtisztított gyümölcsöt a szorgos kis óvodások leszemezték, a szőlőszemek ezt követően a 
darálóba, majd a présbe kerültek. Az így elkészült szőlőlét átszűrést követően kóstolhatták meg a gyerekek.

Köszönjük a „Kis-Ér” Kertbarát Kör tagjainak, hogy részt vettek a programunkon és szőlő felajánlásukkal 
támogatták az óvodai szüreti mulatságot.

Mihályiné Kun Alexandra
Néphagyományőrző munkaközösség



2023. november10

Nemzeti Gyásznap
 Kormányunk tiszteletteljes megemlékezéssel, elismeréssel mutat példát az 56-os hősök iránt. November 4-én a 
Nemzeti Gyásznapon, Jászkiséren hőseinkért az 56-os emlékműnél jöttünk össze. Erről azért érdemes beszélni, 
mert az itt megjelentek belső késztetés alapján és nem szervezetten jönnek emlékezni. Ez évi ünneplést, 
emlékezést még az égiek is támogatták, mivel nagyon szép idő volt, de emelte és színesítette a megemlékezést a 
Búzavirág Népdalkör teljes létszámú éneklése. Nagyon szép dalok hangzottak el.
Az 56-os szövetség megelégedéssel nyugtázza, hogy városunkban, az országos példa alapján emberi 
alaptulajdonságként kötelezőnek tekintik elődeink, hőseink emlékének múlhatatlan tiszteletét.
Köszönetemet és tiszteletemet fejezem ki minden résztvevőnek.

Találkozzunk minden évben!
Jászkisér, 2023. november 06.

Csomor András
56-os szövetség megbízottja.

A Két kis ügyes
Avagy a sok nagy málé.- Sokáig gondolkoztam cikkem megírásán, most sikerült papírra vetnem.
Nincs olyan nap, hogy legalább egyszer ne kerékpározzak be a városba.
Történt egy alkalommal az Apáti út mentén a Vízügyi irodák felől két kis fiatal cigánygyereket pillantottam meg. 
Az egyik háttal a forgalomnak a padkán kívül ülve mobilozott hátát zsákjának megtámasztva. A másik nem nagy 
elánnal- bezzegelte ásóval, lapáttal egy helyen a földet.
Gondolom, igyekeztek egymást testvériesen leváltani. Lényeg az, hogy két - három nap múlva már a szemközti 
oldalban is derékig jártak. A telephelyhez ástak egy bekötést.
Öröm volt látni, ahogy az a két kis srác berregtette a fúrót a forgalmas Apáti út alatt! Egyszer sem láttam velük 
felnőttebb középkorút. Végezték a rájuk bízott dolgukat, mondhatnám fél gőzzel, de eredményesen. Negyedik-
ötödik nap be volt hantolva a művük. Jóra való, dolgos családból származhattak. Bizonyára példaképeik voltak a 
szüleik. Vagy ők már másként gondolták az életet!?
Ezzel szemben a tisztes magyar ipar úton – útfélen nagy légkalapácsozással, markolóval átvágták az utat, 
nemegyszer hetekig korlátozva a forgalmat. Időbe – anyagba sokszorosára növelve a költségeket bekötésenként. 
A ,,békázás”, szakszerűtlen tömörítés híján hiába aszfaltozták le.
Rövid időn belül behorpadt a fáradságos munkával végzett útműtét helye.Tudom jól, hogy a
szennyvízvezetés radikális lépésekkel halad csak előre. Aminek törni kellett az tört, aminek szakadni az szakadt. 
A talaj terhelés mindezeket szükségessé tette. A gondot a megfelelő környezettanulmány hiánya okozta. A gyűrűs 
kutak elhelyezésével, kilopták, a talajvizet, így sorra mennek a házak a víz után. Ez nagy gond! Ez, ami 
megkérdőjelezi a mérnök urak diplomáját! Nem messzire kellett volna visszamenni, csak a török időkre, mikor a 
dimbes – dombos Rassanghátról a biztonságot nyújtó lápos, mocsaras vidékre menekültek őseink.
Ezt nem felmérni égbekiáltó bűn! Sorra repedeznek a házak és nincs rá személyes felelős.
Csak a közöny. A szomszédomba már a Majoros és Pápai Joci közkedvelt TV- showjának Zsákba macskája 
felugrálhatna a kidőlt sarok lépcsőzetén, és nincs rá felelős. Egy-egy élet munkái mennek tönkre, miközben e 
tragédia felelősei önfeledten dőzsölve pancsiznak valamelyik tengerben.
Ennek az Apáti útnak is lenne felelős karbantartója, forgalmát tekintve réges rég időszerű tennivalója.
Már kínomban szinte mosolygok, mikor meglátok egy-egy nagy behemót gépet, benne a „Zetorost”,
amint felemelt üleppel hág át a kritikus, inkább csak kritikán aluli szakaszon. Bizonyára ilyenkor a kifele 
biciklizés élménye jut eszébe, mert a mai lengéscsillapítók már nem igénylik ezt a mozdulatot. Nem tudom, mit 
szeretnek úrhatnám urak a vízágyon, mert nekem alaposan alá-
ássa a biztonságérzetemet, mikor egy több száz mázsás szerkezet átlódul a szorgos kezek készítette útátvágáson. 
Az eddig soha köszönőviszonyban se álló poharak egyszer csak nagy-nagy üdvözléssel koccintgatásba kezdenek 
egymással a lökéshullámnak köszönhetően. A kis utánfutókról nem is beszélve, legalább hármat pattannak, mire 
észhez térnek dicsérve a figyelmes sofőrt. Mostanában a pótos teherautók viszik a prímet. Már messziről hallani, 
hogy várható az óriás csattanás a kritikus helyre érve. Nem gondolom magamról, hogy a több száz mázsás 
szerelvény miattam lassítson. Azért vannak kitalálva, hogy minél hatékonyabbak legyenek!
Bízva az Önkormányzat felelősség tudatába, mivel fél Kisér ezt az utat járja, maradéktalanul, hathatósan 
intézkedik!

Maradok Tisztelettel: id. Tóth György 
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Két Sándor unokája is vagyok én.
Ha hiszed is, ha nem is, hát mondom én.
Lovas szánon csengő szóval jöttem én,
Úttalan utakon, havas tájak szegletén.
A Tiszától szól az utam idáig,
Ugyanilyen hangos szóval
Jöttek értem egészen a Tiszáig.
Szolnok városába születtem én,
Annak is a közepén.
De sok bába kislány is ébredt,
Aznap hajnal reggelén.
Mert Piroska nap volt az,
Hallhattam is sokáig,
Ha mással születek,
Egy napon ünnepelhetek mindmáig.
De fiú öccse született,
Az itteni kis Zsigának.
Örömében elsőként nyitott kaput
Édesapja legszebb lovának.
Két Sándor unokája is vagyok én.
Ha hiszed is, ha nem is, hát mondom én.
Az egyik hozott, a másik fogadott.
Édesanyám a bak mögött
Hálákat adva, könnyes szemmel
Magához szorított.
Két Sándor unokája is vagyok én.
Ha hiszed is, ha nem is, hát mondom én.
Édesanyám elmondásán szép kis baba voltam,
Angyali szárnyaival röpdösős,
Nagyokat acsitva, mindig mosolyogtam.
Csak hamar fel-fel kapós,
Osztályról-osztályra
Nagy csavargós lettem.
Aranyos kis bába csajszik, ölelő kezekbe.
Édesanyám aggódva nézett utánam míg látott,
Aztán csak kicsalt kacajokból
Hallotta csak: Az Ő kisfia jár ott!
Ketten voltunk mi sztárok,
Egy Haleszi kis sráccal.
Gyakran versenyeztünk,
Melyikünk a bátrabb?

Ha sandán, huncutul közelített egy szempár,
Kis karjaimmal üdvözölve,
Nagyokat acsitva nevettem a szemébe.
Ám de eljött a búcsúzásnak is napja,
Öröm könnyeket bánat is váltogatta.
Jégvirágos ablakon röpdösve
Egy kis madárka néz be,
Hogy engem üdvözölt-e?
Vagy csak az eleségét kérte?
Odalenn Csingling-ling, csingling-ling
Minden mozdulatra,
A Dombi a Lenke várt, hátuk betakarva.
Párájukba úszva, csendesen abrakoltak,
Utuk fele hátra van, csak erre gondoltak.
Pirospozsgás, kucsmás bácsi téli öltözékben
Körbejárta őket, majd bennünk üdvözölve,
Mutatta a helyünket, léptünket ügyelve.
Megrándult a szánkó, jegecskék engednek,
Gyite Fakó, gyite Ráró!
Gyerünk-gyerünk! - Ez nekünk így jó!
Fújta, kotorta szemtől-szembe
A jéghideg, kemény, zord havat.
A Dombi, a Lenke sok helyen
Csak lépésben haladt.
Hogy aztán ismert útszakaszra érve,
Lomha lábaikat fürgére cserélve,
Ismét szállt, repült harsogva a szánkó,
Mögötte kristályosan csillogott felhőben a porhó.
Lovak leheletét a csengő szórta szét
Szerte a határba,
Ha út menti tanyasi kutyák ugattak is,
De csak mind a vackában.
Így érkeztünk hangos csengő szóval,
Nyitott nagykapura.
Két nagyapám koccintott is egymást süvegelve
Öröm könnyel újra.
Így ünnepeltek együtt,
Ettek-ittak Gőzök, Tóth-tok,
Asztalterítőt lehetett mosni,
Lettek rajta jócskán foltok

Jászkisér, 1955 január
Tóth György

Két Sándor unokája is vagyok én.
Rege a legeslegelső hazatérésemről.



Elkészítés
A fokhagymát apró kockákra, a vöröshagymát 
vékony karikákra vágjuk; a vajon és az olívaolajon 
lassú tűzön megdinszteljük. 
Meghintjük két evőkanál liszttel, párszor 
megkeverjük, majd felöntjük forró húslevessel. 
Hozzáadjuk a fehérbort, megfűszerezzük és forrás 
után még15 percig főzzük. (A hagymát ekkor 
botmixerrel pépesíthetjük, én azonban jobban 
szeretem hagymadarabokkal, így nálam ez a lépés 
elmarad.) 
A leveses tálkákba reszelt sajtot teszünk, erre merjük 
a levest, frissen őrölt borsot tekerünk rá, hozzá 
pirítóst tálalunk. . 

Recept túra

Jó étvágyat kívánunk!

FRANCIA HAGYMALEVES 

ROPOGÓS LIBACOMBOK 
TEPSIBEN SÜLT 
ZÖLDSÉGÁGYON

2023. november12

Hozzávalók:
● 4 közepes db vöröshagyma 
● 2 gerezd fokhagyma 
● 1 l csirke alaplé 
● 1 ek vaj 
● 2 ek olívaolaj 
● 1 dl fehérbor (száraz) 
● szerecsendió ízlés szerint 
● fehér bors ízlés szerint 
● 15 dkg sajt (reszelt, karakteresebb ízű félkemény 

sajt a legfinomabb) 
● 3 evőkanál finomliszt 
● 4 szelet toast kenyér 

Hozzávalók
● 4 db libacomb 
● 3 db édesburgonya 
● 3 db burgonya 
● 6 db sárgarépa (lila, fehér stb)
● 3 db pasztinák 
● 400 g kelbimbó 
● 300 g sütőtök 
● 3 fej fokhagyma 
● 2 közepes fej vöröshagyma 
● 3 kis fej lilahagyma 
● 1 dl olívaolaj 
● 3 ek méz 
● só ízlés szerint 
● bors ízlés szerint 
● 5 szál kakukkfű 
● 4 szál rozmaring 
● 4 ek fokhagymapor 
● 5 ek kacsazsír 

Elkészítés
Első körben a combokkal foglalkozzunk, mert 
viszonylag sokáig sülnek. A combokat kenjük meg 
libazsírral, sózzuk, borsozzuk, majd helyezzük őket 
egy nagy tepsire, fedjük be az egészet alufóliával, és 
süssük 190 fokra előmelegített sütőben legalább 
másfél órát. A zöldségeket megmossuk, megpucoljuk, 
és tetszés szerint feldaraboljuk. Tegyük őket egy nagy 
tálba, locsoljuk meg olajjal, mézzel, és szórjuk meg 
sóval, borssal, kakukkfűvel, rozmaringgal és 
fokhagymaporral. Jó alaposan forgassuk át, hogy 
mindenhol bevonja őket a fűszeres máz. Míg sülnek a 
combok, a zöldségeket tegyük félre pácolódni. Másfél 
óra elteltével vegyük ki a combokat a sütőből, és 
öntsük le róluk a felesleges zsiradékot. A combok alá 
terítsük le a bepácolt zöldségeket, majd immáron fólia 
nélkül toljuk vissza a sütőbe még egy 25-30 perce. Ez 
idő alatt a zöldségek megpuhulnak és megsülnek, a 
combok pedig ropogósra pirulnak. Az utolsó 6-8 perce 
bekapcsolhatjuk a grill fokozatot, hogy a zöldségek is 
kissé megkaramellizálódjanak, de figyeljünk rá, 
nehogy megégjenek. A combokat a velük sült 
zöldségekkel tálaljuk, és a kisült szafttal meg is 
locsolhatjuk. 

GESZTENYÉS-DIÓS KRÉMES
Hozzávalók
A tésztához: 

● 3 db tojás 
● 3 ek víz 
● 12 dkg rétesliszt 
● 8 dkg darált dió 
● 20 dkg porcukor 
● 0,6 dkg sütőpor

A krémhez: 
● 1 csomag vaníliás 

pudingpor 
● 2,5 dl tej 
● 4 ek porcukor 
● 10 dkg vaj 
● 15 dkg gesztenyemassza 
● 2 ek rum
 

Elkészítés
A tojássárgákat a porcukorral habosra keverjük, 
hozzáadjuk a vizet, a sütőporral elkevert lisztet, a 
darált diót és a tojások keményre vert habját, majd 180 
fokra előmelegített sütőben, 20×30 cm-es tepsiben 
megsütjük. A pudingport a tejjel elkeverjük és 
felfőzzük, majd kihűtjük. A vajat a porcukorral 
habosra keverjük. Hozzáadjuk a gesztenyemasszát, és 
a pudingos krémhez keverjük, majd ízesítjük a 
rummal, majd a tészta tetejére simítjuk a krémet. A 
tejszínt kemény habbá verjük, majd hozzákeverjük a 
gesztenyemasszát, és a gesztenyés krémre simítjuk. 
Néhány órára vagy egy éjszakára a hűtőbe tesszük.

A tetejére:
● 2,5 dl cukrászhab 
● 10 dkg gesztenyemassza 

https://www.nosalty.hu/alapanyag/voroshagyma
https://www.nosalty.hu/alapanyag/fokhagyma
https://www.nosalty.hu/alapanyag/csirke-alaple
https://www.nosalty.hu/alapanyag/vaj
https://www.nosalty.hu/alapanyag/olivaolaj
https://www.nosalty.hu/alapanyag/feherbor
https://www.nosalty.hu/alapanyag/szerecsendio
https://www.nosalty.hu/alapanyag/feherbors
https://www.nosalty.hu/alapanyag/sajt
https://www.nosalty.hu/alapanyag/finomliszt
https://www.nosalty.hu/alapanyag/toast-kenyer
https://www.nosalty.hu/alapanyag/libacomb
https://www.nosalty.hu/alapanyag/edesburgonya
https://www.nosalty.hu/alapanyag/burgonya
https://www.nosalty.hu/alapanyag/sargarepa
https://www.nosalty.hu/alapanyag/pasztinak
https://www.nosalty.hu/alapanyag/kelbimbo
https://www.nosalty.hu/alapanyag/sutotok
https://www.nosalty.hu/alapanyag/fokhagyma
https://www.nosalty.hu/alapanyag/voroshagyma
https://www.nosalty.hu/alapanyag/lilahagyma
https://www.nosalty.hu/alapanyag/olivaolaj
https://www.nosalty.hu/alapanyag/mez
https://www.nosalty.hu/alapanyag/so
https://www.nosalty.hu/alapanyag/bors
https://www.nosalty.hu/alapanyag/kakukkfu
https://www.nosalty.hu/alapanyag/rozmaring
https://www.nosalty.hu/alapanyag/fokhagymapor
https://www.nosalty.hu/alapanyag/kacsazsir


Orvosi ügyelet
Tisztelt Lakosok!

Jászapátin és a vonzáskörzetébe tartozó településeken 
(Jászkisér, Jásztelek, Jászivány és Jászszentandrás) az 
orvosi ügyeletet az Országos Orvosi Ügyelet Nonprofit 
Kft. látja el.
A Központi ügyeleti rendelő helye 
5100 Jászberény, Thököly u.13.
Ügyelet telefonszáma: 06-70-3703-104 

A központi háziorvosi ügyelet időtartama: 
Munkanapokon: 16 órától másnap 8 óráig 

Heti pihenőnapokon, munkaszüneti és 
ünnepnapokon: 8 órától másnap 8 óráig.

A központi gyermekorvosi ügyelet időtartama: 
Munkanapokon: 16 órától másnap 8 óráig tart a 

felnőtt háziorvosi ügyeleti ellátás keretében.
Heti pihenőnapokon, munkaszüneti és 

ünnepnapokon: 8 órától másnap 18 óráig.

Jászapáti kiegészítő orvosi ügyelet időtartama:
Jászapáti kiegészítő orvosi ügyeleti rendelő helye: 
5130 Jászapáti, Kossuth Lajos út 10. 
 Munkanapokon: 16 órától 18 óráig 

Jászkisér Város Önkormányzata

Az orvosi rendelő telefonszámai:

Dr. Ordodi Anton 451-936
Dr. Kolláth Bálint 450-893
(Dr. Mike Miklós betegeit Dr. Kolláth Bálint 
látja el) 451-937
Védőnők 450-205
Fizioterápia       06-70/682-7399

1.100

AA

06 30 515 1814

Intézze minden biztosítását nálam. 
Több, mint 20 biztosító - AEGON, Allianz, ASTRA, 

MKB, KH, EUB, Union, Uniqua, CigPannónia, Posta, 
Generali, Genertel, Signal, Waberer's, Groupama, 
Medicover, QbeAtlasz, DAS, stb - ajánlatai közül 

válassza ki az önnek legkedvezőbbet. 
Kérje ingyenes összehasonlító tájékoztatóimat 

minden módozatra. Amennyiben csak ügyintézésre, 
kárrendezésre van szüksége, akkor is forduljon 

hozzám bizalommal. 
Kötelező, lakás, élet, utas, baleset, nyugdíj, céges, 

felelősség, mezőgazdász, tanuló, stb... 
Mindent egy helyen:  Sebestyén Zoltán 

Független Biztosításközvetítés! 

KÖZÉRDEKŰ TELEFONSZÁMOK, 
ELÉRHETŐSÉGEK

MENTŐ 104 
TŰZOLTÓSÁG 105 
RENDŐRSÉG 107

Jászkisér Város Polgármesteri Hivatala
(5137 Jászkisér, Fő út 7.)        57/550-130 
Közterület-felügyelet:          57/550-130/116 mellék 

Hívható: munkaidőben 8.00 h – 16.00 h, 
szerdán 17 h-ig, pénteken 13 h-ig.

JÁSZKISÉR Körzeti megbízotti iroda:  57/450-
069
JÁSZKISÉR Körzeti megbízott szolgálati telefon: 

06-30/981-76-60
JÁSZKISÉR Tűzoltóság: 57/550-025
JÁSZKISÉR Mentőállomás: 57/451-752
Polgárőr ügyelet:      06-30/782-09-66
Háziorvosok: 
Dr. Ordodi Anton 57/451-936
Dr. Kolláth Bálint 57/450-893

57/451-937 
(Dr. Mike Miklós Körzete)

ORVOSI ÜGYELET 
(5100 Jászberény, Thököly u.13.):  06-70/3703-104
JÁSZAPÁTI Rendőrőrs 

(éjjel – nappal hívható) : 57/441-009
HIBABEJELENTÉS:
      Szennyvíz hibabejelentés: 06-70/935-64-09
      Csőtörés:   06-70/450-86-70
      Elmü:               06-80/38-39-40
      ÉMÁSZ: ingyenesen hívható

    06-80/42-43-44 
Állati tetemek elszállítása:
      ATEV Zrt. :   06-1/348-5120

132023. november
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Halálozás
Tájékoztatjuk 

Kedves olvasóinkat, hogy az októberi 
és novemberi halálozási adatok a 

következő lapszámban jelennek meg!

Október:
Szabó Melani
Október 02-án
Bagi Borbála
Október 05-én

Nagy Erik
Október 12-én
Farkas Delina
Október 29-én

Seb k Dominikő
Október 31-én

Június:
Murvai Kamilla Zoé

Június 08-án
Kovács Dominik

Június 11-én
Nagy Nazira
Június 14-én

Czibak Milán
Június 14-én

Lafányi Anna
Június 18-án

Július:
Murvai Levente

Július 01-én
Molnár Emma

Július 13-án
Balog Máté
Július 20-án

Farkas Lara Mónika
Július 24-én

Rafael Nazira
Július 25-én

Kurucz Ádám
Július 29-én

Banya Ábrahám Demír
Július 30-án

Augusztus:
Mága Noel Csaba
Augusztus 21-én

Szalai Fanni
Augusztus 24-én

Szeptember:
Tóth Kiara Mária
Szeptember 01-én
Zele Alíz Mária

Szeptember 09-én
Duka Lili

Szeptember 14-én
Szabó Ájlin Szófia
Szeptember 22-én
Lakatos Denissza
Szeptember 30-án

2023. december 07-én
14.00-16.30-ig

Helyszín: Inkubátorház
Minden véradónak mikuláscsomaggal 

kedveskedik a helyi Vöröskereszt

Megemlékezés

Zöldné Kovács Erzsébet
halálának 5. évfordulója alkalmából.

„Nem vársz már minket ragyogó szemekkel,
Nem örülsz már nekünk szerető szíveddel,
De egy könnycsepp szemünkben érted él,
       Egy gyertya az asztalon érted ég.
S bennünk él egy arc, egy végtelen szeretet,
       Amit tőlünk soha senki el nem vehet.
       Telhetnek hónapok, múlhatnak évek,
Szívből szeretünk, s nem feledünk Téged.”

Szerető családja
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Viccturmix
A tanár 

Mórickához:
  - Ha jól felelsz 

egy kérdésemre, 
átengedlek a 
vizsgán. Hány 
csillag van az 

égen?
  - 5628913 - feleli 

Móricka.
  - Ezt, hogy 

számoltad meg?
  - Bocsánat, ez 

már egy második 
kérdés.

.

  - Apu az ott egy 
halászhajó?

  - Nem kisfiam, az 
egy jacht.

  - És, hogy kell 
írni j-vel vagy y-

nal? És h-val vagy 
ch-val?

  - Jobban 
megnézve...mégis 
csak halászhajó.
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INGYENES lakossági LED-csereprogram
Jászkisér Város Önkormányzata és a CYEB jóvoltából

2023. december 15-ig

Tisztelt Jászkisériek!

Újra van lehetőség az ingyenes lakossági LED csereprogramon keresztül igényelni LED 
izzókat, azoknak, akik az előző programban nem regisztráltak.
A LED fényforrások használata jelentős csökkenést jelent a villanyszámlában, és akár 
10 éves élettartamának köszönhetően használója sokkal kevesebb hulladékot termel, 
mint az, aki hagyományos izzóval világít. Egy átlagos magyar háztartásban 20 db izzó 
található, mely a teljes villanyköltség közel 1/3-át jelenti.
A CYEB weboldalán a https://app.ledcsere.hu/registration linkre kattintva néhány perc 
alatt regisztrálhat bárki, akinek a nevén van villanyszámla és jászkiséri lakcím kártyával 
rendelkezik. Néhány adat kitöltését, illetve dokumentum feltöltését követően a rendszer 
az éves áramfogyasztás, valamint az otthonában található izzók száma és használati 
ideje alapján kiszámolja, hogy az adott háztartás hány ingyenes LED-re jogosult.
FONTOS!
A regisztráció utolsó oldalán átvételi helyként Jászladányt jelölje be! Az izzók kiosztása 
azoknak, akik kérik Jászkiséren fog megtörténni. A jelentkezéseket a CYEB munkatársai 
ellenőrzik, így ez igénybe vehet néhány munkanapot. Az átvétel időpontjával 
kapcsolatban pedig a regisztrációt követő hetekben kapnak e-mailt a jelentkezők.
A programba 2023. december 15-ig lehet regisztrálni.
Akiknek nincs internetes hozzáférése vagy nehézséget okoz a regisztráció, azok 
segítséget kapnak a Városi Könyvtár munkatársaitól a nyitvatartási időben.

Köntés Mihály
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